
Les entrées €

Les accras de morue “sauce chien” 12,00
C o d  f r i t t e r s ,  c r e o l e  s a u c e

Gaspacho andalou 13,00
G a s p a c h o  ( c h i l l e d  v e g e t a b l e s  s o u p )

Potage selon le marché 14,00
S o u p  o f  t h e  d a y

Bisque de langouste 16,00
L o b s t e r  b i s q u e

Duo de tomate et mozzarella «di buffala» 15,00
S l i c e d  t o m a t o e s  a n d  m o z z a r e l l a

Verrine de saumon fumé, tartare de tomate acidulé  
Crême fouettée 18,00
S o u r  t o m a t o  t a r t a r  w i t h  s a l m o n ,  w h i p p e d  c r e a m  w i t h  h e r b s

Enfeuillé d’endives aux noix et roquefort 14,00
E n d i v e s  s a l a d  w i t h  m a l n u t s  a n d  b l u e  c h e e s e

Émincé de concombre, crême et menthe fraîche 14,00
C u c u m b e r  s a l a d  w i t h  c r e a m  a n d  f r e s h  m i n t

Tartare de concombre et mangue  
au balsamique Crevettes sautées 17,00
C u c u m b e r  a n d  m a n g o  t a r t a r  w i t h  s a u t e e d  s h r i m p s

Tartare de thon au wakame 18,00
T u n a  t a r t a r  w i t h  w a k a m e

Calamars frits à la romaine 18,00
F r i e d  c a l a m a r i e s  « r o m a n a  s t y l e »

Tempura de crevettes et son chutney de tomate 17,00
S h r i m p s  t e m p u r a  w i t h  t o m a t o  c h u t n e y

Foie gras de canard maison 18,00
H o m e - m a d e  f o i e  g r a s  w i t h  t o a s t

Méli-mélo de salade et chèvre chaud 16,00
G o a t  c h e e s e  s a l a d  w i t h  b a c o n

Salade césar au poulet 16,00
C h i c k e n  c e a s a r  s a l a d

Petit tournedos de thon facon niçoise 18,00
N i c o i s e  s a l a d  w i t h  f r e s h  t u n a

Carpaccio de poissons crus marinés  
aux pamplemousses 18,00
M a r i n a t e d  r a w  f i s h  w i t h  g r a p e f r u i t

Tarte fine aux légumes grillés et saumon fumé 18,00
G r i l l e d  v e g e t a b l e s  t a r t e  f i n e  w i t h  s m o k e d  s a l m o n

Salade de langouste à la mangue 28,00
E x o t i c  s a l a d  w i t h  l o c a l  l o b s t e r

Service 13% compris

les salades composées

pâtes et risottos €

Tagliatelles aux légumes, basilic et huile d’olive 18,00
T a g l i a t e l l e  p a s t a  w i t h  v e g e t a b l e s ,  b a s i l  a n d  o l i v e  o i l

Tagliatelles à la langouste  24,00
L o b s t e r  t a g l i a t e l l e  p a s t a

Tagliatelles, concassé de tomate et parmesan  18,00
T a g l i a t e l l e  p a s t a  w i t h  c o n c a s s e d  t o m a t o e s  a n d  p a r m e s a n

Risotto aux champignons et huile de truffe  22,00
M u s h r o o m s  r i s o t t o  w i t h  t r u f f l e  o i l

Risotto de gambas au fumet de langouste  24,00
T i g e r  s h r i m p s  r i s o t t o ,  s m o k e d  l o b s t e r  s a u c e

Carpaccio de boeuf aux copeaux de parmesan  24,00
B e e f  c a r p a c c i o  w i t h  p a r m e s a n

Steak tartare haché à la commande  24,00
R a w  s t e a k  m i n c e d  o n  r e q u e s t

«Black angus» burger haché à la commande  24,00
“ B l a c k  a n g u s ”  b u r g e r  m i n c e d  o n  r e q u e s t

Entrecôte grillée, sauce béarnaise  28,00
G r i l l e d  c h e f ’ s  s i r l o i n

Filet de boeuf grillé ou au poivre concassé  28,00
B e e f  t u n d e r l o i n ,  g r i l l e d  o r  p a n - f r i e d  w i t h  a  p e p p e r  s a u c e

Magret de canard au miel et aux épices  24,00
D u c k  b r e a s t  w i t h  h o n e y  a n d  s p i c i e s

Wok de légumes et poulet sauté au gingembre  24,00
V e g e t a b l e s  w o k  a n d  s a u t e e d  c h i c k e n  w i t h  g i n g e r

Émincé de volaille à la crême de champignons  24,00
M i n c e d  c h i c k e n  w i t h  a  c r e a m y  m u s h r o o m  s a u c e  

Escalope de daurade grillée, sauce vierge  24,00
G r i l l e d  m a h i - m a h i  f i l l e t  w i t h  v i r g i n  s a u c e

Filet de colas poëlé, émulsion de fumet De langouste  
et huile d’olive  24,00
Ye l l o w  t a i l  s n a p p e r  i n  a  l i g h t  l o b s t e r  b r o t h

Pavé de thon rôti à la fleur de thym, riz thai  
Et légumes croquants  28,00
R o a s t e d  p i e c e  o f  t u n a  w i t h  t h y m e ,  t h a i  r i c e  a n d  v e g e t a b l e s

Brochette de gambas au citron vert et beurre blanc 27,00
S k e w e r e d  p r a w n s  w i t h  l i m e  a n d  b u t t e r  s a u c e

Tataki de thon au miel et soja, riz blanc 28,00
T u n a  t a t a k i  w i t h  h o n e y  s o y  s a u c e ,  b a s m a t i  r i c e

Langouste grillée (sur commande)  7,00/100g
L o c a l  g r i l l e d  l o b s t e r  ( t o  o r d e r  i n  a d v a n c e )

Service 13% compris

les viandes

les poissons

Snack (Seulement le midi) €

Hamburger 12.00

Cheeseburger 13.00

Bacon cheeseburger 14.00

Club sandwich S a l a d e ,  t o m a t e ,  j a m b o n ,  o e u f,  b a c o n  14.00

Club saumon fumé s a l a d e ,  t o m a t e ,  s a u m o n  fu m é ,  c i t r o n   18.00

Club langouste s a l a d e ,  t o m a t e ,  l a n g o u s t e ,  m a y o n n a i s e   24.00

Moelleux au chocolat   10.00
s o f t  m e l t e d  c h o c o l a t e  c a k e 
Panacotta aux fruits de la passion 10.00
P a s s i o n  f r u i t  “ p a n a c o t t a ”  

Crème brûlée au sucre roux 10.00
B r o w n  s u g a r,  C r è m e  b r û l é e
Tarte fine aux pommes caramélisées 12.00
T h i n  c a r a m e l i z e d  a p p l e  t a r t  

Dessert du jour 12.00
D e s s e r t  o f  t h e  d a y  

Assiette de fruits frais du moment 13.00
F r e s h  f r u i t  p l a t e

Café ou chocolat liègeois 10,00
G l a c e  c a f é  o u  c h o c o l a t ,  c a f é  o u  c h o c o l a t  c h a u d ,  c h a n t i l l y
Coupe framboisine 10,00
S o r b e t  f r a m b o i s e ,  c o u l i s  d e  f r a m b o i s e ,  c h a n t i l l y
Coupe sunset 0,00
G l a c e  v a n i l l e ,  c o u l i s  d e  f r a i s e ,  c h a n t i l l y
Coupe des iles 10,00
S o r b e t  p a s s i o n ,  m a n g u e ,  c i t r o n  v e r t
Coupe alexandra 10,00
G l a c e  v a n i l l e  e t  c h o c o l a t ,  m e r i n g u e ,  c h o c o l a t ,  c h a n t i l l y
Coupe colonel 10,00
S o r b e t  c i t r o n ,  v o d k a
Coupe antillaise 10,00
G l a c e  r h u m  r a i s i n ,  r h u m  v i e u x
Coupe de glace, au choix 10,00
V a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  c a f e ,  r h u m  r a i s i n
Coupe de sorbet, au choix 10,00
M a n g u e ,  p a s s i o n ,  c i t r o n ,  f r a m b o i s e ,  f r a i s e
Banana split 10,00
G l a c e ,  b a n a n e ,  c h o c o l a t  c h a u d ,  c h a n t i l l y
Profiteroles au chocolat 10,00

Service 13% compris

les desserts

les glaces


