Les entrées €

Les accras de morue “sauce chien” 12,00

Cod Fritters, creole sauce

Gaspacho andalou 13,00

Gospacho [chilled vegetables soup)

Potagpe selon le marché 14,00

Joup of the day

Bisque de lanpouste 16,00

Lobster bisque

Duo de tomate et mozzarella «di buffalax 15,00

Sliced fomafoes and mozzarella

Verrine de saumon fumé, tartare de tomate acidulé
Créme fouettée
Jour fomato tartar with salmon, whipped cream with herbs

18,00

Enfeuvillé d'endives aur noix et roquefort 14,00

Endives salad with malnuts and blue cheese

Emincé de concombre, créme et menthe fraiche 14,00

Cucumber salad with cream and fresh mint

Tartare de concombre et mangue
au balsamique Crevettes sautées
Cueumber and mango fortar with souteed shrimps

17,00

Tartare de thon au wakame 18,00

Tuna tartar with wakame

Calamars frits a la romaine 18,00

fried calomaries <romana sfyle»

Tempura de crevettes et son chutney de tomate 17,00

Jhrimps fempura with tomafo chutney

Foie oras de canard maison 18,00

Home-made Foie gras with toast

les salades composées

Méli-mélo de salade et chévre chaud
Goal cheese salad with bacon

16,00

Salade césar au poulet 16,00

Chicken ceasar salad

Petit tournedos de thon facon nicoise 18,00

Nicoise salad with fresh tuna

Carpaccio de poissons crus marinés
aur pamplemousses
Marinated row fish with grapefruif

18,00

Tarte fine aur lépumes orillés et saumon fumé 18,00

Grilled vegetables farte Fine with smoked salmon

Salade de lanpouste a la manpue 28,00

Exotic salad with local lobster

Service 13% compris

pates et risottos €

Tapliatelles auxr lépumes, basilic et huile d'olive 18,00
Tagliatelle pasta with vegerables, busil and olive oil

Taoliatelles a la lanpouste 24,00
Lobster tagliatelle pasta

Toopliatelles, concassé de tomate et parmesan 18,00
[agliatelle pasto with concassed tomafoes and parmesan

Risotto aur championons et huile de truffe 22,00
Mushrooms risotto with fruffle oil

Risotto de pambas au fumet de lanpouste 24,00
liger shrimps risotfo, smoked [obster squce

Carpaccio de boeuf aur copeaur de parmesan 24,00
Beef corpaceio with parmesan

Stealy tartare haché a la commande 24,00
flaw steak minced on request

«Blaclk anpus» burper haché a la commande 24,00
“Black angus™ burger minced on request

Entrecote orillée, sauce béarnaise 28,00
Grilled chef’s sirloin

Filet de boeuf orillé ou au poivre concassé 28,00

Beef tunderloin, grilled or pan-fried with o pepper savce

Maoret de canard au miel et aux épices 24,00

Duck breast with honey ond spicies

Wok de lépumes et poulet sauté au pinpembre 24,00

Vegetables wok and saufeed chicken with ginger

Emincé de volaille & la créme de championons 24,00

Minced chicken with o creamy mushroom savce

les poissons

Escalope de daurade orillée, sauce vierpe
Grilled mohi-mahi fillet with virgin savce

24,00

Filet de colas poélé, émulsion de fumet De lanpouste

et huile d'olive 24,00
lellow fail snapper in a light lobster broth

Pavé de thon réti a la Aleur de thym, riz thai

Et lépumes croquants 28,00

Roasted piece of tuna with thyme, thai rice and vegetables

Brochette de pambas au citron vert et beurre blanc 27,00
Jhewered prawns with lime and butter souce

Tataki de thon au miel et soja, riz blanc 28,00
Tuna tatoki with honey soy sauce, basmati rice
Langouste orillée (sur commande) 7,00/100¢

Local grilled lobster [fo order in advance]

Service 13% compris

Snack (Seulement le midi)

Hamburoper

Cheeseburper

Bacon cheeseburper

Club sandwich Jalade, tomate, jombon, oeuf. bacon

Club saumon fumé salade, fomate, saumon fumé, citron

Club lanpouste salode, tomafe, langouste, majonnaise
les desserts
Moelleur au chocolat

soft melfed chocolate cake

Panacotta auxr fruits de la passion
Passion fruif “panacotta”

Creme brUlée au sucre rous
Brown sugar, Créme brolée

Tarte fine aur pommes caramélisées
Thin caromelized apple fart

Dessert du jour
Dessert of the doy

Assiette de fruits frais du moment
fresh fruif plate

C

afé ou chocolat liepeois
Gloge café ou chocolat, café ou chocolat choud, chantilly

Coupe framboisine
Jorbet framboise, coulis de Framboise, chantilly

Coupe sunset
Glace vanille, coulis de fraise, chanfilly

Coupe des iles
Sorbet passion, mangue, citron vert

Coupe alerandra
Glace vanille et chocolat. meringue, chocolat, chantilly

Coupe colonel
Sarbef citron, vodha

Coupe antillaise
Glace rhum raisin, rhum vievx

Coupe de olace, au choir
Vanille, chocolaf, cafe, rhum raisin

Coupe de sorbet, au choix
Mangue, passion, citron, framboise, fraise

Banana split
Glace, banane, chocolaf chavd, chantilly

Profiteroles au chocolat

Service 13% compris
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