
                       

Entrées~ appetizers 

     Salade Fraicheur / fresh Salad (Vegetarian)         9 

Tartare de Canard au Poivre de Séchouan  et Vinaigrette  de Framboise    13 
Duck Tartar ,Sechouan Pepper & Rasberry dressing 

St Jacques, Miel acidulé au Tamarin et Zestes de Pamplemousse      16                  
Sea Scallops,citrus Tamarine Honney & twist of Grapefruit 

Carpaccio de Bœuf, Ail croustillant et Huile à la Citronnelle     14                        
Beef Carpaccio , Crunchy Garlic & Lemon Grass Oil  

Médaillon de Foie Gras poêlé, Confiture de Tomate et Gingembre     19                   
Medallion of Duck Liver , tomato & Ginger Jam 

Tartare de Gambas façon Tzatziki         18                             
Shrimp Tartar « Tzatziki » Style 

Profitéroles de Chèvre, Coulis de Tomate & Basilic      13                          
Goat Cheese Profiteroles ,tomato & Basil Coulis 

 

Poissons ~ Fishes 

Papillote de Mahi Mahi en Feuille de Brick        19                            
Curlpaper of Mahi Mahi in Leaf 

Filet de Grande Gueule, Sauce Mangue et Concombre      23                      
Grooper filet with Mango & Cuncumber 

Nems de Poisson  Coffre à la Noix de Coco        18                           
Trunk Fish Spring Rolls,Coconut Taste 

 

Viandes ~ Meats 

Ballottine de Volaille à la Langouste, Sauce à la Vanille de Madagascar    21 

Ballottine of Poultry & Lobster Madagascar’s Vanillia Sauce 

Carré d’Agneau, Caviar d’Aubergine, Jus au Romarin      22                        
Lamb Shops, Eggplant Caviar ,Rosemary Juice 

Filet de Bœuf Laqué au Tamarin, Sauce à la Sauge      24 
Beef Filet lacqued with Tamarine,The Sauce in the Sage 



 

                                                      

                                              

Desserts~Deserts  

Financier au Miel et Thym ,Citron, Mousseline de Fromage Blanc    9 

Financier with Honney, Lemon & Mslin of White Cheese 

Mousse au Chocolat Noir, Glace au Mascarpone et Orange     9 

Black Chocolate Mouss, Mascarpone & Orange Ice Cream 

Pain Perdu Brioché Caramélisé, Crème Anglaise au Café      9 

Brioche Like caramelized Lost Bread , Coffe Custard  

Moelleux au Chocolat et Glace Coco         9 

Very Famous Chocolate Cake , Coconut Ice Cream 

Choix de Glaces et/ou Sorbets . Assortment of Ice Cream / Sherbets    9 

 

 

 

 

A Votre Disposition Une  Carte de Cocktail After Diner ainsi qu’une Sélection de Cigares 

             We Have For You An After Diner Cocktail List And Also Cigars Selection   

 

 

                       We Wish You a very Nice Diner To Le Tamarin  


