Appetizers

Spanakopita 18 €/6 pieces
Spanakopita

Crevettes Noix de Coco Sauce Curry 18 €/6 piéces

Coconut 5|1rim]’15‘ Curry Sauce

Petits Nems au Poulet 18 €/6 piéces
Baby Chicken Egg Rolls

Asperges au Parmesan 18 €/6 piéces

Parmesan Asparagus

Acras de Morue 10 €/6 piéces

Cod Fish Fritters

Gambas, Sauce Cocktail 18 €/6 piéces

Black Tiger Prawns, Cockrail Sauce
E r
ntrees

abugo Pata Negra de Bellota, Bruschetta Ciabetta Grattée a I’Ail, et aux Tomates Fraiches 36 €
Jabugo Pata Negra de Bellota, Bruschetta Ciabetta Brushed with
Garlic and Fresh Tomatoes

Découverte Asiatique : Maki, Maki Frit, Hamashi Sashimi, Tataki de Poisson Local, 34 €
Nems de Poulet, Tempura de Gambas

Asian Fantasy ; Maki, Fried Maki, Hamashi Sashimi, Local Fish Tataki, Chicken Egg Rolls,
Black Tiger Prawns Tempura

Salade César a votre convenance :

Supréme de Poulet Grillé¢, Bacon, Copeaux de Parmesan Reggiano 25 €
Gambas, Copeaux de Parmesan Reggiano, Oignons Roses Marinés 32 €
Caesar Salad at your convenience :

Grilled Chicken Supreme with Bacon, Shaved Parmigiano Reggiano

Black Tiger Prawns, Shaved Parmigiano Reggiano and Marinated Red Onions

Tomates, Mozzarella di Bufala Campana, Huile de Basilic, Olives Taggiasche, Basilic Frais 24 €
Tomatoes and Campana Bufala Mozzarella, Basil Oil, Taggiasche Olives, Fresh Basil

lambon Serrano, Melon Cantaloup 26 €
Serrano Prosciutto, Cantaloup Melon

Salade Thai de Poulet Mariné au Gingembre, Vermicelle de Soja,Vinaigrette Aigre Douce 30 €

Thai Chicken Salad Marinated with Ginger, Soy Noodles, Sweet Chili Sauce

Acras de Morue et Langouste 18 €/ 12 piéces
Cod Fish and Lobster Fritters

Salade Nigoise 28 €

Salad “Nigoise’
Sandwichs

Club Sandwich i la Dinde Fumée et Bacon - Smoked Turkey and Bacon Club Sandwich 25 €
Hamburger ou Cheeseburger - Hamburger or Cheeseburger 25 €

French Style Cheeseburger aux Piments Fumés, Compotée d’Oignons, Bacon, 30 €
Tomates Séchées

French style Cheeseburger with Chipotle Pepper in Abodo Sauce, Onion,

Bacon, Sun Dried Tomatoes

Indigo Chef : Sylvain Fernandez

Pates Fraiches / Risotto

Spaghetti, Tagliatelles
Bulnﬁ?aisc / Bolognese Sauce 20 €

Napolitaine / Basil and Tomato 20 €
aux Palourdes / with Clams 30 €

Risotto Arborio aux Palourdes 30 €
Arborio Risotto with Clams

Poissons

Poisson Local de notre Pécheur « Patrick », Salade d’Endives Croquantes 30 €
Local Fish of our Fisherman “Patrick” with Fresh Herbs Sauce, Crunchy Chicory Salad

Langouste Fraiche Grillée de Saint-Barth, Sauce Chien, Salade Fraicheur 9 € / 100 g

Fresh Grilled Lobster from Saint-Barth, Creole Sauce, Thai Salad
Brochettes de Gambas Laquées, Guacamole, Créme Aigre aux Herbes Fraiches, 32 €

Tomates Cerises ) ‘ . . ‘
Peking Roasted Black Tiger Prawns Brochettes, Guacamole, Fresh Herbs Sour Cream,

Cherry Tomatoes
Viandes

Contre-Filet de Boeuf Nature ou Mariné aux Piments Fumés, 38 €
Roquette Sauvage, Frites Fraiches

Plain or Chipotle Marinated Beet New York Strip, Arugula Salad, Home-made French Fries

Tartare de Bavette d’Aloyau Préparé Maison 34 €
Home-made Top of The Sirloin Beef Tartar

Brochettes de Poulet, Guacamole, Créme Aigre aux Herbes Fraiches, Tomates Cerises 30 €

Chicken Brochettes, Guacamole, Herbs Sour Cream, Cherry Tomatoes

Pommes Frites : Pommes Frites, Frites Fraiches 6 €
French Fries : French fries, Home-made French Fries

Hotel Guanahani & Spa has decided to stop serving red tuna to the guests on its restaurants to

contribute to the protection of these endangered species

PHotel Guanahani & Spa a décidé darréter de servir du thon rouge dans ses restaurants pour
contribuer a la protection de cette espéce en voie d’extinction

Executive Chef : Philippe Masseglia



