
SALADE DE CHEVRE CHAUD      16 €
Hot goat cheese Salad 

SALADE TOMATES / MANGUES      16 €
Tomato  Salad  and  Mangoes

CAMEMBERT ROTI ET SES TOASTS     17€
Roasted cheese “Camembert”and  toasts

SALADE CAESAR AU POULET      17 €
Caesar  Salad  with  Chicken

POÊLEE DE GAMBAS SAUCE AIGRE DOUCE   18 €
Sauteed  Shrimps , Sweet and Sour sauce

TARTARE AUX DEUX SAUMONS     19 €
Two  Salmon  Tartar

TARTE FINE AUX ST-JACQUES POÊLEES    20 €
Fine Tart with Sauteed  Scallops  

TERRINE DE FOIE GRAS       24 €
Terrine  of  Fois Gras 

ENTREES/STARTERS



TATAKI DE THON          19 €
Tataki  of  Tuna

MAHI-MAHI POÊLEE AU BEURRE            21 €
Sauteed Mahi-Mahi  With Butter

FILET DE SAUMON POCHE        24 €
Poached  Salmon  Filet   
 

FILET MIGNON DE PORC             19 €
SAUCE « MOUTARDE A L’ANCIENNE »
Pork tenderloin , Mustard  Sauce

ENTRECÔTE GRILLEE,  SAUCE AU CHOIX            24 €
Grilled  rib steak , Sauce  of your choice 

MAGRET DE CANARD ORANGE & MIEL          28 €
Roasted duck breast, Oranges and Honey

FILET DE BŒUF GRILLE, SAUCE AU CHOIX   32 €
Grilled  Beef  Filet with Sauce of your choice
“Rossini” (Foie  Gras  Poêllé ) Suplt.                  6 €

Sauce au Choix :
Sauce Poivre / Pepper Sauce
Sauce « Bleu » / Blue Cheese Sauce
Sauce aux Morilles / Sauce in Morels
Sauce à la Tru�e / Black Tru�e Sauce
Beurre Maître d’Hôtel

PLATS/ MAIN COURSES



WOKS

1. WOK DE LEGUMES / VEGETABLES   16 €

2. WOK DE PORC / PORK      17 €

3. WOK DE POULET /CHICKEN     18 €

4. WOK DE BOEUF / BEEF      19 €

5. WOK DE GAMBAS /SHRIMPS     20 €

NOS  PLATS  SAVOYARDS

LA TARTIFLETTE :         20 €

LA RACLETTE :         29 €/PERS.
300 Grs. de Fromage, Jambon blanc, Rosette, 
Jambon sec de pays, Pavé au poivre ; 
Pommes de Terre ; Salade.

SUPLT. CHARCUTERIE                
SUPLT. CHARCUTERIE LUXE                  
Pata Negra, Viande des Grisons       
SUPLT. POMMES DE TERRE              
SUPLT. FROMAGE         

  6 €
10 €

  3 €
  4 € / 100 Grs



DESSERTS

PALETTE DU GLACIER 
Ice  Cream  Assortment

CREME BRULEE
Creme  Brulee

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Hot  Chocolate  Fondant 

TARTE NORMANDE
Normand Pie

FONDUE AU CHOCOLAT 
& BROCHETTES DE FRUITS
Chocolate  Fondue  with  Fresh Fruits

TIRAMISU «Du  Moment»
Tiramisu « of   the  day »

BROCHETTES DE FRUITS FRAIS 
Fresh Fruits 

CAFE GOURMAND
Gourmet Co�ee

3 €/Boule

9 €

11 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €


